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～海老・鯛・かんぱち・あさり、だし香る4種の味わいを毎日の食卓に～ 

フリーズドライ「香だし だし香る 4種の味噌汁 8食入」

2026年 9月 1日（火）新発売 

 

Umios株式会社（本社：東京都港区、代表取締役社長執行役員：安田 大助）は、「 香
かおり

だし」シリーズか

ら、フリーズドライ「香だし だし香る4種の味噌汁 8食入」を、2026年9月1日（火）より全国で新発

売いたします。 

 

 

 

「香だし」シリーズは、水産原料の資源調達力を強みに持つ当社が、40 年以上にわたり培ったフリーズ

ドライの加工技術力をもとに開発した、出汁の味わいと水産素材にこだわったフリーズドライ味噌汁とし

て、2026 年春より全国で展開しています。 

このたび発売する商品は、同シリーズ全 4 品（海老・鯛・かんぱち・あさり）を各 2 食ずつ収めたアソ

ートパックです。毎日の食卓でさまざまな味わいをお楽しみいただけるよう、1 つのパックに多彩な水産

素材の味わいを取り揃えました。 

 

2026 年 8 月 5 日 
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【商品特長】 

・異なる 4 種の水産素材（海老・鯛・かんぱち・あさり）をそれぞれ使用したフリーズドライ味噌汁の 

アソートパックです。 

・先味でカツオ、中味でサバ、後味で煮干しを感じる三段階の出汁の味わいに各素材の旨みを重ねた、 

「香だし」シリーズ全 4 品の味わいを 1 つのパックでお楽しみいただけます。 

 

【商品概要】 

商品名 香だし だし香る4種の味噌汁 8食入 

内容量 8食入（海老・鯛・かんぱち・あさり 各2食） 

調理方法 熱湯をそそぐ 

参考小売価格 オープン価格 

発売日 2026年9月1日（火） 

発売エリア 全国 

 

【アソートパック内容品「香だし」シリーズ各商品特長】 

商品名 特長 内容量 

香だし 海老の味噌汁 3種の出汁（カツオ・サバ・煮干し）に、海老

出汁の旨みを加え、具材に干し小エビが入っ

たフリーズドライの味噌汁です。 

1食（8.0g） 

香だし 鯛の味噌汁 3種の出汁に鯛出汁の旨みを加え、具材にタ

イのほぐし身が入ったフリーズドライの味

噌汁です。 

1食（7.4g） 

香だし かんぱちの味

噌汁 

3種の出汁にかんぱち出汁の旨みを加え、具

材に自社工場で加工したカンパチの落とし

身が入ったフリーズドライの味噌汁です。 

1食（7.8g） 

香だし あさりの味噌

汁 

・3種の出汁にあさり出汁の旨みを加え、具材

にアサリが入ったフリーズドライの味噌汁

です。 

・特許製法により、アサリ本来のおいしさを

長く味わえます。 

1食（7.8g） 
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以上 

 

 報道各位からのお問い合わせ先 

Umios 株式会社 経営企画部 

ブランドコミュニケーション・広報グループ 

メール  media@umios.com  

香だし 海老の味噌汁 香だし 鯛の味噌汁 香だし かんぱちの味噌

汁 

香だし あさりの味噌汁 

mailto:media@umios.com

